o MI

de12hai14h3o
, de18h30a 22h .

Tartare de boeuf du O Mi 29.-
Servi avec frites paprika fumé, pain toast et beurre
Tartare de Daurade gingembre, péches 32.-
marinees et ricotta
Servi avec frites paprika fumé, pain toast et beurre
Tartare de légumes confits et burrata 25 . -
Servi avec foccacia
Salade Cesar 25 -

(Salade romaine, tomates, anchois, crodtons et
poulet, sauce Ceésar du O Mi)

Salade La Chavignol 28.-

(Salade de rampon, véritable crottin de chavignol,
pommes vertes, magret de canard fumé, vinaigrette
framboise)

Artichaut a la coque o

(Salade de haricots verts aux noisettes torréfiées,
vinaigrette a la moutarde ancienne)

23.-

Cordon Suisse B a5

(Porc vaudois, saucisson vaudois et fondue moitie-
moitié) Servi avec épinards a la creme et salade de
rampon

Pulled beef Burger (Pain au Mais, cheddar et 25. -
coleslaw)

Servi avec frites paprika fumé

Nugget's de poulet 19.-
Sauce maison Jack Daniel's coca, servis avec frites

paprika fumé

Assiette du Chinatown* 19.50

Nouilles sautées a la viande (bceuf et 10.50
poulet) et aux legumes* .

*Uniquement a midi

La carte a éte réalisée en collaboration

o @I — Le pain est réalisé par
avec le Chef Sean Gibbins SNER

Le Pain des Frouzes

Un ingrédient peut en cacher d'autres, merci de nous préciser toutes vos allergies Prix indiqués en CHF | Comprenant la TVA | Service inclus

@ = Végétarien Provenances des viandes : beeuf, porc, poulet et veau : Suisse
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